
 

 
 

 
 

MENÚ ESPECIAL CENAS 
DEL 18 AL 24 DE NOVIEMBRE 

 
ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA, ESPÁRRAGOS BLANCOS, LANGOSTINOS 

Y CEBOLLA MORADA 
 

TALLARINES DE CALABACÍN EN CAMA DE SALSA ROQUEFORT Y VIRUTAS DE 
JAMÓN IBÉRICO 

 
LANGOSTINOS A LA PLANCHA CON CEBOLLA POCHADA Y MAHONESA DE WASABI 

 
CARPACCIO DE TERNERA CON PARMESANO Y FRUTOS SECOS 

 
************ 

 

MERLUZA CON SALSA DE TXANGURRO Y TIRAS DE PUERRO 
 

PEZ ESPADA CON REFRITO DE AJO, PEREJIL Y LANGOSTINOS 
 

CHULETA DE TERNERA CON PATATAS CRUJIENTES 
 

SOLOMILLO CON VINO TINTO Y PATATAS CHIPS 

 
************ 

 

TARTA DE LA CASA 
 

FRUTA DEL DÍA 
 

TARTA HELADA AL WHISKY 
 

YOGURT CON MIEL Y NUECES 
 
 

A elegir entre ½ BOTELLA de (CRIANZA, BLANCO VERDEJO, ROSADO o TXAKOLI), BOTELLA DE SIDRA, CAÑA o REFRESCO 

PRECIO: 30 EUROS 


